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Abb. 1: Kartografische Darstellung von Ortschaften mit gastgewerblichen Einrichtungen im Landgericht Dachau und
der benachbarten Residenzstadt Miinchen laut der ,Beschreibung vnd Erfarung aller vnd yeder Tafernen, Schenn-
ckstett vnd Pierhetser, in ... Ober vnd Nidern Bayrn“. 1580. Bayerisches Hauptstaatsarchiv, StV 1853.
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Die Definition eines ,sozialen Ortes” kann sehr weit gefasst werden.
Im Prinzip kommen alle Stellen oder Gebiude in Frage, wo Menschen
sich treffen und austauschen. Hier aber soll eine Institution im Vorder-
grund stehen, die schon um 1500 eine herausragende Stellung besall.
Neben der Kirche, dem Gemeindehaus und — in entsprechend privi-
legierten Siedlungen — dem Markt waren Wirtshiuser die wichtigsten
Kommunikationszentren vormoderner Gesellschaften.?®® Unter diesen
Oberbegriff fallen sowohl die (je nach Region) als Pinten, Schenken
oder Buschwirtschaften bezeichneten Trinkstitten wie auch die zu-
siitzlich Beherbergung und warme Mahlzeiten anbietenden Tafernwirt-
schaften (im Folgenden -Tabernen’ genannt). Lange galten sie als reine

240 mittlerweile aber ist ihre multifunktionale

Dienstleistungsbetriebe,
— soziotkonomische, kulturelle und mobilititsférdernde — Bedeutung
unter Historikern unbestritten.?*' Wihrend andere Beitriige dieses
Bandes Auskunft iiber Geschlechterbeziehungen, Konfliktaustrag
und die Rollen der Wirtspersonen geben, wird es im Folgenden um
die alltiglichen Interaktionsformen der Giste gehen. Um den Befund
so breit wie mdglich abzustiitzen, soll die gesamte Ubergangsepoche
zwischen Mittelalter und Frither Neuzeit (circa 1450-1600) in den
Blick kommen und — was den regionalen Fokus betrifft — der ganze
Alpenraum. Als empirische Basis kann ein breites Spektrum von
Quellengattungen dienen, insbesondere Mandate, Gerichtsakten
und Wirtshausverzeichnisse der Obrigkeiten, frithe Reiseberichte,
literarische Reflektionen, Uberreste der Materialkultur und bildliche
Dokumente wie Holzschnitte.?*

Bereits im 16. Jahrhundert existierte im deutschsprachigen Europa ein
flichendeckendes Netz von Gasthidusern, wie es eine im Zuge der Re-
formation fiir die Stadtrepublik Ziirich erstellte Liste von 1530%** so-
wie ein vergleichbares Register von 1580 fiir Bayern (Abb. 1) belegen.
Schon rein zahlenmifig ist von einem bedeutenden Phéinomen auszu-
gehen, das saisonal — etwa via StrauBwirtschaften®* nach der Weinern-

239  Schwerhoff 2005.

240  Eine Ausnahme bildete Kachel 1924.

241 Clark 1983; Peyer 1987; Scheutz 2004; Tlusty 2005; Kiimin 2007; Salzberg 2023.

242 Zuden flr das Heilige Rdmische Reich Deutscher Nation verfligbaren Bestéanden siehe v. a.
die kommentierte Quellenanthologie in Kimin/Tlusty 2011.

243  Escher 1906. Dieses frlihe Register fur Zurichs Landgebiete war mit einem Sittenmandat ver-
knupft und sollte der Obrigkeit eine bessere Kontrolle Uber das Gastgewerbe ermdglichen.

244 Durch einen aufgehéngten StrauB3 aus Zweigen kenntlich gemachte Wirtschaft, in der zeitwei-
lig selbstgemachter Wein ausgeschenkt wird: StrauBwirtschaft, DWDS - Digitales Worterbuch
der deutschen Sprache, Onlineversion. In Osterreich und Stidtirol vergleichbar mit einem
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te — beziehungsweise bei besonderen Gelegenheiten — durch temporire
Zusatzversorgung fiir Jahrmirkte oder Wallfahrten — weiter aufgestockt
werden konnte.

Aus kommunikationsgeschichtlicher Perspektive gab es somit in allen
groferen Siedlungen — und in Stidten meist mehrfach — strukturelle
Voraussetzungen, andere Menschen in relativ informellem Rahmen
treffen zu konnen. Qualitativ hervorzuheben ist dabei, dass sich, anders
als etwa im Familien-/Zunftverband oder in der Kirche, wo man meist
nur mit persénlich bekannten beziehungsweise lokal ansissigen Leuten
zusammentraf, oft Kontakte mit Fremden ergaben, die zwecks Handels,
Lohnarbeit, Solddienstes, Botengiingen, Ausbildung oder aus anderen
Griinden auf Durchreise waren. Eine solch heterogene Klientel lisst
erahnen, dass es in Wirtsstuben zu auBlergewohnlich vielen, regelmi-
Bigen und funktional unterschiedlichen Interaktionen kommen konnte.
Zwar gab es zeitliche Einschrinkungen (6rtliche Mandate schrieben in
der Regel eine abendliche SchlieBung ab acht Uhr im Winter und neun
Uhr im Sommer vor), doch operierten die fiir die Einhaltung verant-
wortlichen Amtstriiger mit wenig Nachdruck und variablem Erfolg. Die
wohl anschaulichste zeitgenossische Beschreibung solcher Zusammen-
kiinfte verdanken wir keinem Geringeren als dem Humanisten Eras-
mus von Rotterdam (1466/69-1536). Obschon es sich bei diesem Dialog
zwischen Bertulf und Wilhelm aus seinen ,Vertrauten Gesprichen® um
eine rhetorische Ubung und keinen Tatsachenbericht handelt, floss viel
Eigenerfahrung des hochmobilen Gelehrten in die Schilderungen mit
ein. Im Vergleich zu franzgsischen Verhéltnissen, die laut dieser Quelle
durch hohe Standards und freundlichen Empfang gekennzeichnet wa-
ren, erscheinen Wirtshiuser im Heiligen Romischen Reich Deutscher
Nation als weniger vornehm, die Gastgeber als burschikos und die Rei-
senden als — besonders bei den gemeinsamen Mahlzeiten — auf den
eigenen Vorteil bedacht und der persénlichen Hygiene nicht unbedingt
zugetan (Abb. 2):

»Bertulf: In der Wiirmestube zieht man die Stiefel aus [...]. Die vom
Regen triefenden Kleider hiingt man am Ofen auf, und du selbst setzest
dich auch dazu, wenn du dich trocknen willst. Es gibt auch Wasser,
wenn man die Hinde waschen will, aber es ist so sauber, dal man da-
nach anderes verlangen muss, um die Dreckbriihe wieder abzuwaschen

Buschenschank.

[...]. So kommen hiufig in derselben Wirtsstube achtzig bis neunzig Per-
sonen zusammen: Fuligiinger, Reiter, Kaufleute, Schiffer, Fuhrknechte,
Bauern, Kinder, Weiber, Gesunde und Kranke. Der eine kimmt sich,
der andere wischt sich den Schweil} ab, der dritte putzt seine Schuhe
oder Stiefel und wieder einer riilpst nach Knoblauch. Kurz: das Durch-
einander der Sprachen und Menschen ist nicht geringer als einst beim
Turmbau von Babel. Fillt ihnen ein Auslinder auf, der nach etwas Bes-
serem aussieht, so gaffen sie ihn alle an, als wiire eine neue Tierart aus
Afrika angekommen. [...] Endlich zeigt sich [...] der Gastwirt selbst, der
sich in der Kleidung so gut wie nicht vom Gesinde unterscheidet [...]. Sie
schitzen die [Reisenden] besonders, die tiichtig trinken.***

Ser§3ireoder Hafiged.
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Abb. 2: Der Holzschnitt illustriert das breite Spektrum von Handelsleuten, Handwerkern, Séldnern und
anderen Reisenden — beiderlei Geschlechts —, die auf Herbergen angewiesen waren. ,Der Wirt oder
Gastgeb". Kolorierter Holzschnitt von Erhard Schon (um 1491-1542), circa 1536. Friedenstein Stiftung
Gotha, Inv.-Nr. 39,33/778, Foto: Julius Frobus GmbH (Public Domain Mark 1.0).

245  Erasmus 1947 [1526], S. 30 u. 33.
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Interessanterweise markiert hier die Reformation keine Epochenwen-
de. Zwar warnten Theologen aller Konfessionen (insbesondere zwing-
lianisch-calvinistischer Orientierung) vor exzessivem Alkoholkonsum
und dadurch gefordertem unsittlichen Verhalten, Wein galt aber als in
der Bibel durchaus positiv konnotiertes Geschenk Gottes. Luther war
einem Trunk unter Freunden bekanntermalfen nicht abgeneigt und das
religiose Leben — Stichworte: Gottesdienstbesuch in weit vom Wohnort
entfernten Pfarrkirchen, Bereitstellung des Kommunionsweins, Missi-
onsreisen, Visitationen — konnte ohne gastgewerbliche Dienstleistungen
kaum funktionieren.?*® Eine markante Ausnahme bildete lediglich die
Tiuferbewegung. Schon in deren ,,Schleitheimer Bekenntnis™ von 1527
wurde Wert auf Absonderung von potentiell korrumpierenden Aktivi-
titen gelegt. Alle Briider und Schwestern sollten lernen:

.das alles / was nit mit unserm Gott unnd Christo vereyngt ist nichts
anders sei / Dann die grewel / welche wir meiden sollen und fliehen. In
dem werden vermeint alle Bepstlich [...] Gottes dienste / versamelung /
kirchgang / Weinheuser / [...] unnd andere mehr der gleichen / die dann
die welt fiir hoch helt / und doch stracks wider den befelch Gottes ge-
handelt werden.“?#

Wie muss man sich die rdumlichen Verhiltnisse vorstellen? Es gab im
16. Jahrhundert noch kaum spezialisierte Bauten, die meisten Betrie-
be waren in adaptierten Bauern- oder Stadthiusern untergebracht, wo
sie iiber ein Schild beziehungsweise Anschriften identifiziert werden
konnten.?*® Bei Schenken geniigte eine gerdumige, von einem Kachel-
ofen geheizte Stube*® mit Zugang zu einem mit Getréinken primir lo-
kaler Herkunft bestiickten Keller: Wein dominierte in Osterreich und
der Schweiz; Bier zunehmend in Bayern, wo die sich verschlechternden
klimatischen Bedingungen der kleinen Eiszeit den im Mittelalter noch
verbreiteten Rebbau verdringten. Aus Fissern fiillte das Schankper-

246  Blanke 19583.

247  ,dass alles, was nicht mit unserem Gott und Christus vereint ist, nichts anderes sei als die
Gréuel, welche wir meiden und vor denen wir fliehen sollen. Damit sind gemeint alle papst-
lichen [...] Gottesdienste, Versammlungen, Kirchgénge, Weinhauser [...] und andere mehr
dergleichen, die die Welt fir hoch halt, und doch sofort wider den Befehl Gottes gehandelt
werden.“: Das Schleitheimer Bekenntnis 1527, S. 12-13.

248  Im Alpenraum haben sich vielerorts Spuren von Gaststatten jener Epoche erhalten, etwa beim
nachweislich mit 1536 gefélltem Holz gefertigten Baren Minsingen in Bern, dem etwa gleich-
zeitig errichteten Steinhochbau des Wirtshaus am Erdweg in Bayern oder dem Renaissance-
Fresko an der AuBenwand des Hotel zum Elephanten in Brixen.

249  Im Tiroler Volkskunstmuseum in Innsbruck ist eine spatmittelalterliche Gaststube aus Issing
erhalten.

sonal auf ortliche Malle geeichte Kannen,
die es den Trinkgruppen oben auf ihren
Tisch stellte — Tresen kamen erst viel spiter
auf. Getrunken wurde aus Holz-, Ton- oder
Zinnbechern, in gehobenen stidtischen
Kontexten — etwa dem Goldenen Adler in
Innsbruck mit seiner distinktiven Renais-
sance-Fassade und eindriicklichen Giste-
liste (Abb. 3) — wohl schon aus Glisern, bei
besonders hoher Kundschaft gar aus Sil-
bergeschirr. Bei Tabernen wie dieser war

generell alles einige Nummern groBer: Es  Aob. 3: Die Liste der 1494-1567 im Wirtshaus be-
herbergten VIPs beim Eingang zum Goldenen Adler in

gab mehrere Stuben und Schlafzimmer,
idealerweise einen Saal oder Tanzboden,
unbedingt eine Kiiche mit Speisekammer, dazu Stallungen, Lagerhal-
len, Ridume zum Waschen/Backen/Schlachten und Werken. Ein auf

Innsbruck (Foto: Evi Weissteiner).

Fernreisende ausgerichteter Betrieb erforderte oft einen ganzen Im-
mobilienkomplex mit grofem Platzbedarf und vielen Bedienten — kein
Waunder, dass Besitzer fithrender Gasthofe zu den wohlhabendsten und
einflussreichsten Mitgliedern einer Gemeinde gehorten.

Ein wichtiges Ergebnis der jiingeren Forschung ist die Relativierung
der weitverbreiteten Annahme vom Wirtshaus als ,Minnerort. Wohl
dominierte das maskuline Element rein quantitativ, aber weibliche
Prisenz war aus mehreren Griinden signifikant. Zuerst wegen den
Wirtsgattinnen beziehungsweise in Eigenverantwortung operieren-
den Witwen und den vielen Kellnerinnen und Migden; dann wegen
Frauen, die beispielsweise als Niherinnen, Kleinhiindlerinnen oder
Prostituierte ihre Kundschaft in Trinkstuben suchten; schlieflich aber
auch wegen der beachtlichen Zahl ;normaler® weiblicher Giiste. So war
der gemeinsame Wirtshausbesuch von Ehepaaren eine weitverbreitete
Freizeitaktivitiit; {iberall nahmen Frauen an Tauf-, Hochzeits- und Be-
gribnismahlzeiten teil, die etwa in Bayern nur in Tabernen abgehalten
werden konnten; und nicht zuletzt partizipierten sie an den jihrlich
wiederkehrenden Kristallisationspunkten der Volkskultur (Kirchwei-
hen, Sommer-/Erntedankfeste), wo oft auch in oder vor Gaststitten ge-
tanzt wurde. Uberhaupt war das Wirtshaus — neben der Kirche — der
wohl wichtigste Ort der vormodernen Partnersuche. Laut Ziircher Ge-


https://baeren-muensingen.ch/
https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Hauptstr._14_Gasthof_Erdweg-2.jpg
https://www.hotelelephant.com/geschichte/der-elephant-soliman
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richtsakten des 16. Jahrhunderts wurden dort vor Zeugen auch gleich
Eheversprechen ausgetauscht.?®® Generell lisst sich festhalten, dass der
Besuch ,respektabler’ Betriebe bei legitimen Anlissen in Begleitung
von Vitern/Gatten/Briidern/Verlobten (oder auch kollektiv in Gruppen
von beispielsweise Marktfahrerinnen) unproblematisch war; Frauen
jedoch, die sich alleine zu nichtlicher Zeit in Winkelwirtschaften be-
gaben, machten sich verdiichtig und setzten ihre — primiir auf sexueller
Reinheit beruhende — persénliche Ehre aufs Spiel.*’

Sozial gesehen hatten Tischgemeinschaften meist ein homogenes Pro-
fil: Arbeiter und Lehrlinge, Handwerksmeister und Kaufleute, Orts-
ansiissige und Reisende blieben gerne unter sich. Man hatte seine be-
vorzugten Gaststitten einerseits sowie Tische und Stuben andererseits.
Dies vereinfachte die interne Kommunikation, wobei die Zugehorigkeit
zu bestimmten Gruppen iiber Konsumentscheide (billiger Landwein
versus importierte Getriinke; einfache Speisen versus mehrgingige
Mabhlzeiten) sowie Instrumente wie dem Zutrinken signalisiert werden
konnte. Man erhob das Glas und wiinschte einem Zechgenossen gutes
Gedeihen, allerdings in der Erwartung, dass Letzterer die Geste umge-
hend erwidern wiirde und weitere Wertbezeugungen folgen sollten. Es
brauchte allerdings nur ein Zégern, mehrdeutiges Wort oder eine ab-
schitzige Geste des Gegeniibers, um Spannungen zu erzeugen. Ebenso
heikel war das plotzliche HinzustoBen von Fremden oder sozial anders
gestellten Individuen, was an Orten mit nur gerade einer einzigen Her-
berge (wie sie wohl Erasmus im Blick hatte) kaum zu vermeiden war.
Die Obrigkeiten versuchten, solch latent gefihrliche Gebriuche des-
halb so weit als moglich einzuschriinken, wenn nicht gar zu verbieten —
symbolisch markierten sie Priisenz iiber das Aushingen ihrer Ordnun-
gen beziehungsweise das Anbringen von Hoheitszeichen auf Schildern
oder Wappenscheiben.?*> Der Wunsch nach offentlichem Ausdruck von
sozialen Bindungen war allerdings gerade in hoheren Kreisen kaum
zu unterdriicken — davon zeugen die prunkvollen Gefille, aus denen
die Teilnehmer von Bruderschaftsfesten, Ratssitzungen oder Zunftge-
lagen jeweils einen Schluck nahmen und sie dann so lange im Kreis
weiterreichten, bis alle Tischgenossen an der Zeremonie teilgenommen

250  Harlimann 1998, S. 150.
251 Kimin 2002, S. 55-60; auch Martin 2001.
252  Lutz 1973; Giesicke/Ruoss 2000.

hatten.?*® Verwandte Rituale waren das disziplinierende Vertrinken® —
also Anordnungen vor allem lindlicher Richter, laut denen Bufigelder
fiir Vergehen zur Verkostigung von Geschiidigten beziehungsweise zur
Versshnung von Streitparteien eingesetzt werden sollten — und der im
kommerziellen Leben unverzichtbare Weinkauf: Um den Abschluss
eines Vertrages oder einer geschiiftlichen Transaktion zu bekriiftigen
(und gleichzeitig im Wirtshaus vor Zeugen zu publizieren), wurden bis
zu zehn Prozent des Kaufwertes fiir Getrinkekosten aufgewendet.?*
Die Mahlzeiten folgten meist dem Format der Wirtstafel: Zahlungs-
kriftigen Gisten wurden zu festgelegten Zeiten und Preisen mehr-
gingige Meniis angeboten. Bediente des Hauses stellten die einzel-
nen Komponenten in Schiisseln auf den Tisch, woraus die Giiste ihre
Portionen schopften. Zum Standardgedeck gehorten Teller, Loffel und
Messer; Gabeln als Essbesteck existierten noch nicht. Typisch war eine
Mischung aus Suppen, Fleisch- und Fischgerichten, grofziigig bemes-
senen Beilagen, Kise, Friichten und SiiBspeisen. Wie auch heute noch
variierte die Qualitit betrichtlich: Es gab gutes und weniger gutes
Kochpersonal, schmackhafte und schlechte Gerichte, dazu die iibli-
chen saisonalen, regionalen und typologischen Unterschiede. Laut dem
Erasmus-Dialog versuchten die deutschen Wirtinnen und Wirte den
Profit dadurch zu mehren, dass ihre Mahlzeiten mit nahrhaften Breien
begannen und die besten Stiicke — und Getriinke — erst gegen Ende
erschienen, also als niemand mehr hungrig oder durstig war. Es finden
sich aber auch zeitgendssische Reiseberichte, die den Gasthiusern in
Oberdeutschland ein gutes Zeugnis ausstellten. Dabei ist immer zu be-
denken, dass uns die betreffenden Autoren Einzelperspektiven vermit-
teln, die bestimmte Routen, personliche Erfahrungen beziehungsweise
Vorurteile und kulturelle Werte widerspiegeln. Trotzdem gehéren die
detaillierten Bemerkungen von Antonio de Beatis, der 1517 bis 1518
einen italienischen Kardinal bei einer Alpeniiberquerung begleitete, zu
den wenigen Quellen, die uns die Verhiiltnisse veranschaulichen:
,Uberall findet man bequeme Unterkunft, und obwohl von Trient an
bis fast an den Rhein keine Weinberge mehr vorkommen, so hat man
doch in allen Gasthiusern zwei Sorten Wein, weilen und roten, gut
und wohlschmeckend, manchmal mit Salbei, Flieder und Rosmarin ge-

253  Ein eindrickliches Beispiel ist der 27 cm hohe und heute im British Museum in London aufbe-
wahrte Reichsadlerhumpen von 1571: Reichsadlerhumpen, The British Museum online.
254 Tlusty 2005, S. 120; Tlusty 2016, S. 119. In Tirol unter ,Leihkauf’ oder ,Leutkauf’ bekannt.
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wiirzt. Das Bier ist in Deutschland wie in Flandern im allgemeinen gut.
Es gibt schmackhaftes Kalbfleisch, viele Hithner und treffliches Brot.
Der Wein ist bis Kéln nicht sehr teuer und das Kalbfleisch sehr billig,
[...] Kamine hat man nur in der Kiiche, sonst iiberall Ofen [...]. Die Kiise
sind nicht besonders gut, vor allem deshalb, weil die Deutschen nur fau-
len Kiise lieben; auch einen griinen Kise schiitzen sie [...]. An Obst fan-
den wir gute Weichselkirschen, zahlreiche grofe Apfel- und Birnbéume
[..]. In allen Gasthiusern sind drei oder vier junge Serviermidchen;
sowohl der Wirtin und ihren Téchtern wie den genannten Midchen
gibt man aus Artigkeit die Hand; sie lassen sich zwar nicht kiissen, wie
die franzosischen Kammermidchen, wohl aber um den Leib fassen und
driicken, oft auch gern zum Mittrinken einladen [..]. An Fischen aus
Seen und Fliissen und guten Forellen fehlt es nirgends, denn jeder Wirt
hat vor seinem Gasthaus einen oder zwei Fischkasten, aus Holz und
verschliefbar, worin sie lebende Fische halten.“?%®

Man sollte sich iiberhaupt hiiten, die Qualitit — und Flexibilitit — der
vormodernen Gastronomie zu unterschitzen, wie dies aus der Riick-
schau und Annahme eines linearen Zivilisationsprozesses gerne ge-
schieht. In den besten Hiusern gab es schon friih Alternativen zur
Wirtstafel, etwa das Speisen im eigenen Zimmer, und besonders dort,
wo konkurrierende Hiuser zur Auswahl standen, waren Gastgeber gut
beraten, ihre zunehmend anspruchsvolle Klientel nicht zu enttiuschen.
Umgekehrt hatten weniger Begiiterte einen rechtlich abgestiitzten An-
spruch auf den sogenannten ,Pfenwert’, also ein einfaches Menii zu ent-
sprechend niedrigem Preis. Dazu konnte — besonders in Stidten oder
Wallfahrtsorten und bei Jahrmirkten — auf Garkiichen und das An-
gebot von Handelsreisenden ausgewichen werden. Die Wirtsordnung
von 1498 fiir Schlettstadt im Elsass spricht diesbeziiglich von ,huBlut,
varende arbeiter und menglichen, so pfligen by den ko(e)chen zu essen
oder fleisch zu holen“.?*® Mit Blick auf unsere Thematik ist schlieflich
hervorzuheben, dass das gemeinsame Trinken und Essen ideale Gele-
genheiten zum informellen Austausch bot: in einer einfachen Schenke
tendenziell mit Nachbarn und Arbeitskollegen, die man bereits kannte
(Abb. 4); an der Wirtstafel eher mit Fremden und sozialen Eliten; im-

255  Beatis 1905, S. 48-51.

256 ... ,Hausleuten, fahrenden Arbeitern und manchen, die bei den Kéchen zu essen oder Fleisch
zu holen pflegen®: Gény 1902, S. 1.030. Einen Eindruck von spatmittelalterlichen Koch-
wirtschaften vermittelt heute noch das Wirtshaus Wurstkuchl an der Steinernen Brlcke in
Regensburg. Zur Kulinarik der Frihen Neuzeit generell: Kimin 2012.
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Abb. 4: In dieser unmittelbar bei einer Tiroler Silbermine gelegenen Freiluftschenke macht uns der
Zeichner zu Augenzeugen von angeregten Gespréchen, sowohl unter den wohl etwas vornehmeren
Herren am Tisch wie auch den Arbeitern, die ganz ungezwungen auf dem Boden sitzen. Links unten
zapft die Wirtin den Wein direkt vom Fass. Aus: Schwazer Bergbuch. Kolorierte Miniatur von Jérg Kol-
ber, 1556, Innsbruck. Tiroler Landesmuseum Ferdinandeum, Innsbruck, TLM, Bibliothek, Dip. 856/68r.

mer aber wurde man mit Neuigkeiten, abweichenden Meinungen und
Einsichten in andere Erfahrungswelten konfrontiert — Gaststuben wa-
ren also soziale Orte par excellence.

Der zwischenmenschliche Austausch nahm aber noch ganz andere
Formen an. Neben Unterkunft, Verpflegung und Geselligkeit gehorte
Kommunikation im weitesten Sinne zu den Hauptfunktionen gastge-
werblicher Einrichtungen. Im Folgenden sollen dies kurze Einblicke in
die Teilbereiche Information, politische Dienstleistungen und kulturel-
le Veranstaltungen veranschaulichen.

Schon immer haben Gasthiuser Reisenden als Ankunfts- und Orien-
tierungsorte gedient. Hier treffen Fremde erstmals auf Einheimische,
hier erhilt man Informationen zu Sehenswiirdigkeiten und lokalen
Einrichtungen, hier kénnen Kontakte zu wichtigen Bezugspersonen
gekniipft werden. Auf seiner Durchreise durch die Eidgenossenschaft


https://www.wurstkuchl.de/
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im Jahre 1474 etwa ermdglichten Wirte in Bern und Kerns am Vier-
waldstiittersee dem Wallfahrer Hans von Waldheim (1422-1479) aus
Halle ein Treffen mit dem schon weit iiber die Landesgrenzen bekann-
ten Einsiedler Niklaus von Fliie (1417-1487); Ersterer mit Angaben zu
dessen Aufenthaltsort, Letzterer iiber die Bekanntmachung mit dem
Beichtvater des Obwaldner Eremiten sowie der Bereitstellung geeig-
neter Transportmittel.?>” Tabernen und Schenken waren auch fiir Orts-
ansiissige Umschlagplitze fiir Neuigkeiten aller Art, nicht nur abstrakt
zum Weltgeschehen, sondern ganz konkret zu Verdienstmoglichkeiten
(etwa withrend der Erntezeit), zum Kompetenzbereich von Behorden-
vertretern (die bei personlichen Anliegen weiterhelfen konnten) oder
zur Rekrutierung von Truppen (wozu Offiziere gern die Infrastruktur
von Gasthiusern benutzten). Wirte werden von der Forschung deshalb
zu den Brokern gezihlt, also den in Anwesenheitsgesellschaften der
Vormoderne unerlisslichen Mittlerfiguren zwischen Menschen, die —
aufgrund ihrer geografischen oder sozialen Distanz — sonst nicht zu-
sammenfinden wiirden: zwischen Heerfithrern und Soldnern, Arbeit-
gebenden und -nehmenden, Patronen und Klienten aller Art.?®

Die politischen Dimensionen reichen weit iiber Epochengrenzen tran-
szendierende Stammtischgespriiche hinaus. Uberall im Reich gab es
Zunft- oder Gesellschaftshiuser, wo Patrizier und stidtische Eliten bei
Wein oder Bier ihre kollektiven Angelegenheiten berieten. Im west-
lichen Alpenraum — etwa dem Berner Oberland oder der franzosisch
sprechenden Waadt — waren Landhéuser beziehungsweise maisons de
ville weit verbreitet, die Kommunen und Tilern Ridumlichkeiten fiir
politische wie gerichtliche Nutzungen boten, wobei ein Biirgermeis-
ter, syndic, Stubenknecht oder sonstiger Amtstriiger fiir das leibliche
Wohl sorgte. Weiter 6stlich bezeugen niederbayerische Weistiimer,
dass ,.[Gemeinde-]Versammlungen fast durchweg in den Wirtshiusern
[stattfanden], die also auf dem Land auch obrigkeitliche Funktionen
erfiill[t]en, vor allem wenn man bedenkt, dafl der Wirt [etwa laut dem
Oberaichbacher Dorfrecht von 1521] auch den Pfandstall unterhalten
muf[te]*.*° Geradezu ,internationale’ Bedeutung erreichten Herber-
gen, die zur Unterbringung von Staatsgiisten dienten. Dies traf vor al-
lem auf republikanische Gemeinwesen zu, denen dafiir keine Fiirsten-

257 Welti 1920, S. 116-17.
258  Pfister 1992.
259  Cordes 1993; Hartinger 1998, S. 41.
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oder Adelsresidenzen zur Verfiigung
standen. Es war iiblich, dass Rats-
delegationen hohen Besuchern dort
ihre Aufwartung machten, Wein aus
eigenen Rebbergen kredenzten und
gleich auch Unterredungen abhiel-
ten. Im Umfeld von Basels Beitritt
zur Eidgenossenschaft wurden am
13. Juli 1501 im dortigen Schwarzen
Sternen Gesandte von zehn Biind-
nispartnern zu einem Willkommens-
trunk empfangen, withrend der En-
gel im schwyzerischen Kiissnacht ab

1432 mehrfach als Versammlungsort Abb. 5: Gedenkinschrift am Wirtshaus zum Goldenen Stern in
Schwabach, wo am 16. Oktober 1529 die 17 ,Schwabacher
Artikel* verabschiedet wurden. Foto: Timo Lechner.

fitr , Tagsatzungen der V Orte” dien-
te.?® Synergien zwischen Gast- und
Gotteshaus wiederum untermauern viele Hinweise auf religivse Dis-
kussionen, die seit Luthers Thesenanschlag 1517 eine neue Intensitiit
gewannen. In Memmingen, also einem der zentralen Orte des deut-
schen Bauernkrieges, erregte zum Beispiel im August 1524 ein ,Bauer’
Aufsehen, der in mehreren Schenken auf Latein (!) sehr eigenwillige
theologische Doktrinen vertrat und in hitzige Debatten mit einem Stu-
denten geriet.?®’ Sehr viel offizieller — aber nicht unbedingt weniger lei-
denschaftlich — muss es im Hauptort Brandenburg-Ansbachs im Herbst
1529 zugegangen sein, als sich im Vorfeld der Augsburger Konfession
— dem fiir Lutheraner zentralen Glaubensbekenntnis — Geistliche in
einem dortigen Gasthaus zu einem ,Konvent® versammelten (Abb. 5).

Geradezu uferlos wird die Masse der Belege, wenn wir uns abschlie-
Bend noch auf das weite Feld der Kultur begeben. Vom Tanzen an Fei-
ertagen, auf Kirchweihen und Familienfesten war bereits die Rede, und
dazu gehort natiirlich Musik (Abb. 6). Zwischen Spielleuten und Gast-
gebenden herrschte eine symbiotische Beziehung, waren Erstere doch

260 Die Informationen zu Basel und Kissnacht kénnen Gedenkinschriften an den betreffenden
Gasth&usern entnommen werden, wobei Ersteres im 20. Jahrhundert aus der Aeschenvor-
stadt ins St. Albantal umgesiedelt wurde und nun als Gasthof zum goldenen Sternen bekannt
ist. Als \V Orte' werden die fnf Innerschweizer Bundnispartner Uri, Schwyz, Unterwalden,
Luzern und Zug bezeichnet.

261 Beim Verhér durch die Memminger Stadtbehdrden stellte sich rasch heraus, dass es
sich in Wirklichkeit um einen Priester namens Nikolaus Schweigker handelte: Blickle 1997,

S. 351-352.
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permanent auf der Suche nach Auftrittsorten, withrend Letztere in ge-
sanglichen beziehungsweise instrumentalen Vortriigen ideale Mittel zur
Umsatzsteigerung erkannten.?? Manuskripte und einschliigige Drucke
vermitteln uns Eindriicke von den Rhythmen, Melodien und Gesiin-
gen, die bei solchen Gelegenheiten erklungen sein mogen. Eine von
Johann Piihler (f 1591/1592) in Miinchen 1585 publizierte Sammlung
enthielt das von einem unbekannten Autor — wohl fiir ein gehobenes
Renaissance-Publikum — komponierte Stiick , Trinkt und Springt”. Dort
finden sich zweckmiiflige Verse wie: ., Keiner tu vom andern weichen, /
laft die Glislein umherschleichen, /[...] Guter Wein, der labt das Herze,
/ frischt das Blut und legt den Schmerzen. /[...] Dieser Wirt, der will uns
borgen / von nun an bis auf den Morgen.?%®

Ahnlich eng waren die Bindungen mit dem frithen Drama; in London
und anderen englischen Stidten wurden Shakespeare-Stiicke meist

Abb. 6: Diese Szenen einer typischerweise in und um Tabernen abgehaltenen ,Bauernhochzeit’ ver-
anschaulichen gleich mehrere im Text berlihrte Themen: ein — zur Feier des Tages sehr viel Fleisch um-
fassendes - Festmahl, Uppiges Trinken, das gesellige Beieinander von Ménnern und Frauen, lebhafte
Tischgesprache, die Prasenz von Spielleuten mit verschiedenen Blasinstrumenten und das ausgelas-
sene Tanzen (wobei der ein stadtisches Publikum anvisierende Kunstler die Vollerei und Derbheit der
Landbevoélkerung wohl bewusst Uiberzeichnete). ,Bauernhochzeit. Holzschnitte von Erhard Schén (um
1491-1542), 1526. Druck: Hans Guldenmund (t 1560), Nurnberg, 1526. Aus: Max Geisberg [Hrsg.], Der
deutsche Einblatt-Holzschnitt in der ersten Halfte des XVI. Jahrhunderts. Minchen 1923-1924 (http:/
www.zeno.org/nid/20004285689, eingesehen am 28.12.2023).

262  Focht 1997; zum mittelalterlichen Hintergrund: Salmen 1983, wo sich auch relevante lllustra-
tionen finden.
263  Orlando Consort 2001, Lied 22 (Musik-CD mit Kommentar von Angus Smith).
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in den Innenhofen von Gasthidusern aufgefithrt, wo das Publikum
dem Gebotenen — wie in den wenigen institutionalisierten Theatern
— von Galerien herab folgen konnte. In unserem Untersuchungsgebiet
ist in erster Linie an Fastnachtsspiele zu denken, die sich ab dem
15. Jahrhundert zunehmender Beliebtheit erfreuten. Gelegentlich lassen
die Autoren bestimmte Szenen gleich in Schenken spielen, anderswo
(wie in Niirnberg) finden sich Hinweise darauf, dass die Darsteller in
den Tagen vor Aschermittwoch von Wirtshaus zu Wirtshaus zogen, um
ihre karnevalesken Spiifie vor immer wieder neuen Trinkgesellschaften
aufzufiihren.?®*

Bilanzierend lisst sich festhalten, dass dem sozialen Austausch in
Wirtshidusern praktisch keine Grenzen gesetzt waren. Quer durch den
Alpenraum — und weit dariiber hinaus — bildeten Gaststuben Kom-
munikationsorte ,héheren Grades® deshalb, weil sich dort die Erfah-
rungshorizonte der lokalen Bevolkerung mit denen fremder Besucher
iiberlagerten. Dieser kurze Uberblick iiber die Situation zu Beginn der
Friithen Neuzeit hat zu zeigen versucht, dass neben den Kerngeschiiften
von Verpflegung und Beherbergung zahllose Interaktionen wirtschaft-
licher, kultureller, ja gar politischer und religioser Art zu konstatieren
sind. Diese konnten je nach Kontext und Beteiligten systemstabilisie-
rende oder potentiell subversive Effekte zeitigen. Arbeitsvermittlung,
obrigkeitliche Regulierung, Weinkauf und Patronage trugen zur Festi-
gung sozialer Bindungen bei. Umgekehrt kann nicht iiberraschen, dass
Bedriickte, Unzufriedene und Visioniire — wie die Rebellen von 1524
bis 1526 — die gleichen Betriebe zur Forderung regimekritischer Ziele
instrumentalisierten, indem sie etwa auf die Ressourcen der Gastge-
benden, die euphorisierende Wirkung von Geselligkeit und die Mog-
lichkeit zur Rekrutierung von Gleichgesinnten setzten. ,Men come
hither to quarrel, and come hither to be made friends [Giiste kommen
hierher, um zu streiten, aber auch, um Freunde zu werden]”,?%® schrieb
ein englischer Autor iiber Weinschenken ein Jahrhundert spiiter, und
viel besser kann man die Bandbreite der sozialen Interaktionen eigent-

lich nicht zusammenfassen.
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